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« AUBAINES DE GOUPIL e
BLANC SEC 2020

COTES DE GASCOGNE
INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE

40% COLOMBARD / 40% SAUVIGNON / 20% GROS MANSENG

LE VIGNOBLE DE MONLUC, ETABLI DEPUIS 1615 SUR LES
HAUTEURS DES VALLONS DE SAINT-PUY, EN GASCOGNE,
EST PEMPREINTE HISTORIQUE DE NOS VINS

« AUBAINES DE GOUPIL »

« Goupil fait ripaille de tout : canetons, poulardes, jeunes
agneaux, oies grasses ou tendres grives.
Gourmand, ce malicieux s’introduit souvent dans les chais de
sa Gascogne natale pour [écher un fond de cuve, humer les
vapeurs d’Armagnac.

Sa vie n'est que riches festins, plaisirs intenses, gambades
allegres, farces joyeuses et bonheurs furtifs dans son pays de

Cocagne, la Gascogne ».

NOTES DE DEGUSTATION

La robe est jaune péale. Le nez est dominé par des notes
d’agrumes et de fruits exotiques. En bouche l'attaque est
vive, le vin est frais et fruité.

Servir a : 8~10°C

12%VOL MIS EN BOUTEILLE DANS NOS CHAIS
750 ML CHATEAU MONLUC - CDM SAS
PRODUIT DE FRANCE 32310 SAINT-PUY



