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LA CAVE DES VIGMNERDOMS DE TURSAM

AOP Tursan Blanc

Y

Degré; Millésime :
] 12° NM
Terroir :

Assemblage de différents terroirs :

Argilo - calcaire et sables fauves

_— Climat marqué par I’influence océanique

Cépages :

Assemblage de cépages : Baroque - Gros Manseng - Sauvignon
blanc

Vinification :

Récolte de nuit a basse température, macération pelliculaire,
pressurage pneumatique, débourbage a froid.

B | Caractéristiques organoleptiques :

L’assemblage unique des cépages locaux donne un vin aroma-
tique plein de fraicheur et de rondeur.

: i Gouleyant et acidulé il peut accompagner tout un repas.
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' Conseils d’accompagnement :

Apéritifs, fruit de mer, poissons a la plancha ou en sauce, vo-
lailles.
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Conservation :

A boire dans les 2 ans.

Nombre de colis par couche 25 Nombre de colis par palette 100

Nombre de couche par palette 4 Nombre de cols par palette 600

H L’
LES VIGNERONS LANDAIS TURSAN CHALOSSE - 30 rue Saint Jean - 40320 Geaune - France
Tél : +33 (0)5 58 44 51 25 » Fax : +33 (0)5 58 44 40 22 « info@tursan.fr ® www.tursan.fr
Siret : 78207560000018 » Code NAF : 1102B



